
グラスのサイエンス
そのグラス選び、間違っていませんか？

飲む機会が増えるとお酒の知識も⾃然と増えますが、お酒を飲むグラスに気
を使ったことはありますか？

美味しくお酒を飲むには正しいグラス選びが⼤切！レストランのスタッフに
⽇本酒やワインの知識教育を⾏っている⽇本酒・ワインのエデュケーターが
グラスの正しい選び⽅、⾼価なお酒でなくても美味しく飲むための秘訣を⽼
舗ワイングラスメーカー「リーデル社」のグラスを使って公開します！

⽇時：2021年12⽉16⽇（⽊） 7:00pm開始
7:10pm - 8:00pm 講座、Q&A
8:10pm終了予定

参加費：お⼀⼈様 $20（先着45名）
セミナーで使うRIEDEL社製ステムレスワイングラス4個購⼊費込。
（Chardonnay⽤、Cabernet/Merlot⽤、Pinot⽤、Champagne⽤の4種）

場所：オンラインZoom形式（Zoomへのアクセス⽅法は追ってご連絡いたします。）
※今回各⾃でお⾷事、お飲み物をご⽤意いただく形になりますのでご了承ください。
※グラスはMiyako Hybrid Hotel(Torrance)脇でお渡ししますので受け取りにお越しください。
受渡⽇時：12⽉10⽇（⾦）午後6時30分〜7時の間
受渡時にスパークリングワイン1本（⼩瓶）プレゼントいたします！

講師：Tomo Matsukuma⽒（Southern Glazer’s Wine and Spirits社）
WSET認定⽇本酒エデュケーター、Society Of Wine Educators認定CSW

対象：JBA会員、およびその家族（21歳以上）

締切：12⽉8⽇（⽔）※但し、定員45名に達し次第締め切りますのでお早めにお申し込みください。

申し込み⽅法: 
参加ご希望の⽅はe-mailにてJBA事務局の北島(kitajima@jba.org)まで、 ①会社名、②参加者全員の
⽒名(ローマ字)、③参加代表者携帯電話番号をご明記の上お申し込みください。折り返し受付確認
およびグラス受け渡し⽇時・場所等をお知らせいたします。

問い合わせ：JBA事務局北島 (Email:kitajima@jba.org)

JBA会員各位

サウスベイ地域部会主催イベント


